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Pozostate zdjgcia, a takze
rysunki grillo-wedzarni
odnajdziesz po odczytaniu
powyzszego kodu telefonem

Dawniej wedzarnie sytuowano na stry-
chach przy kominie, a dojrzewajace
tam miesiwo podawano z okazji wielkich
uroczystosci i §wiagt. Wykonanie takiej
wedzarni bylo stosunkowo tatwe - do ko-
mina wykonywano ujscie, nastepnie do-
ktadnie wymurowywano mate pomiesz-
czenie i montowano szczelne drzwiczki.
Paleniskiem byl stary sagan, postawio-
ny na kilku ceglach lub kamieniach.
Po obydwu stronach w $cianie robiono
wglebienia, w ktére umieszczano dra-
gi z migsiwem przygotowanym do we-
dzenia. Wedzarnie dobrze nagrzewano,
potem, gdy na dnie paleniska pozostat
tylko zar, zawieszano dragi z miesem.
Juz po trzech godzinach migso nabie-
ralo charakterystycznego smaku i ko-
loru. Dzisiaj wedzarnie przeniosty sie
do ogrodéw, a oprécz komory do wedze-
nia wedlin i ryb wyposazone sg w grill
i nisze do pieczenia chleba. Jak wyko-
na¢ wedzarnie ogrodowsa i ile to kosztu-
je? Na to pytanie odpowiada specjalista,
Chef Paul - Forumowicz serwisu www.
budujemydom.pl, szef stynnej restau-
racji na wschodnim wybrzezu Florydy.
Podpowiada na konkretnym przyktadzie
jakich materialéw uzy¢ do budowy we-
dzarni, w jaki sposéb wykona¢ poszcze-
gblne prace oraz ile pienigdzy trzeba na
to przeznaczy¢.

cﬁ;f Paul (Paul Wieczor) -

Materiaty i kosztorys

Do przedstawionej na zdjeciach we-
dzarni uzyto nastepujacych materia-
téw (ceny w zaokragleniu):

Cegla petna silikatowa — 750 szt., 488 zt
Cegtla szamotowa — 75 szt., 243 zt
Pustak ceramiczny kominowy - 7 szt.,
16 zt

Gruz budowlany lub kamien polny
-21t,50zt

Zwir - 5 t, 150 zt

Cement - 1/2 t, 275 z1

Wapno - 90 kg, 36 zt

Pret zbrojeniowy — ® 8 mm, 25 mb,
21 zt

Pret zbrojeniowy — ® 10 mm, 10 mb,
12 z}

Pret zbrojeniowy — @ 12 mm, 12 mb,
19 z}

Papa izolacyjna — 5 m2, 8 zt

Drzwi z profilowanej blachy stalowej
—-50 cm x 52 cm, 2 szt., 150 zI

Przepis na ogrodowa grillo-wedzarnie

Drzwi z profilowanej blachy stalowej
—77cm x 92 cm, 1 szt., 90 zt

Siatka stalowa (z drobnym oczkiem)
-1m2, 8 zt

Ruszt z pretéw stalowych — 1 szt., 110
zt

Termometr (dla kottéw wodnych) - 1
szt., 24 zt

Wykonawstwo:

- murarz 10 zl/h X 60 - 600 zt

- pomocnik 6 zt/h X 50 — 300 zt
Lacznie - 2600 zt

Wykonanie krok po kroku
Fundament

1. Wykonanie wykopu

2. Ulozenie kanatu z cegly ceramicz-
nej kominowej

3. Wypelnienie gruzem lub kamienia-
mi - zageszczenie

4. Wypelnienie Zwirem — zaggszcze-
nie

5. Wykonanie szalunkéw

6. Wykonanie zbrojenia z pretéw @
8mm (siatka 10cm X 10cm)

7. Betonowanie

8. Rozebranie szalunkéw i wykona-
nie izolacji papa izolacyjng (podwdj-
na warstwa)

Zasypanie i zageszczenie wykopu

P: eﬁmminowy aleniska
‘wedzarni

Palenisko dla wedzarni

1. Wykonanie wykopu

2. Wymurowanie paleniska

z cegly szamotowej (jako za-
prawy uzy¢ gliny)

3. Przylaczenie do paleniska
kanatu kominowego

4. Wymurowanie cze$ci na-
ziemnej paleniska z cegly cera-
micznej pelnej

Instalacja drzwi z profilowanej blachy
stalowej 77 cm x 92 cm

Czesé liad'zi'gmna paleniska wedzarni
-
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Wedzarnia i grill

1. Wykonanie szalunkéw dla przeskle-
pien i pélek

2. Murowanie $cian zewnetrznych do
wysokosci paleniska grilla

3. Wykonanie zbrojenia pod paleni-
skiem grilla z pretéw ® 12 mm (siatka
10 cm x 10 cm)

4. Wykonanie z cegly szamotowej pale-
niska grilla (jako zaprawy uzy¢ gliny)
5. Murowanie pozostalej czeséci kon-
strukeji

6. Wykonanie zbrojei na przesklepie-
nia z pretéw ® 10 mm

7. Instalacja drzwi z profilowanej bla-
chy stalowej 50 cm x 52 cm

8. Instalacja siatki stalowej (z drob-
nym oczkiem) w kominie i komorze
wedzarki

9. Instalacja termometru

K mor;i_\ur,dﬁami— fan -

Termometr pokazuje temperature
komorze wedzarni o

Do wedzenia

uzywajmy tylko drewna

drzew lisciastych

— najlepiej owocowych,

ale moze tez by¢ buk, dab

lub olcha.

Drewno drzew iglastych

daje na powierzchni

wedzonego migsa po-
smak goryczki.

fot. Smoker

Uruchomienie wedzarni
Po calkowitym wyschnigciu $cian ca-
tej konstrukeji (okres zalezny od wa-
runkéw atmosferycznych), rozpala-
my suchymi polanami drewnianymi
w palenisku wedzarni i utrzymujemy
temperature okoto 90°C przez okolo
6 godzin. Ma to na celu dosuszenie
$cian i wyeliminowanie wszelkich za-
pachéw pozostalych po pracach bu-
dowlanych O

Tekst i zdjecia Paul Wieczor

Przeno$na wedzarnia na kétkach — al-
ternatywa dla stacjonarnej, budowanej
na miejscu

Czy wiesz, ze...

W wedzarni oprécz tradycyjnych po-
traw z migsa i ryby mozesz przygoto-
wac takze $wieze warzywa. Na przy-
ktad pomidory ,Arizona” a la Chef
Paul. Oto przepis:
Skladniki:
6 duzych pomidoréw
25 dkg grubo mielonej wotowiny gu-
laszowej
1 $rednia gléwka drobno posiekane-
go czosnku
1 $rednia drobno posiekana cebula
2 lyzki oliwy z oliwek
1/2 tyzeczki soli
1/2 Yyzeczki zmielonej papryki chili
1/2 tyzeczki $wiezo mielonego pie-
przu
1/2 tyzeczki czerwonego sosu
Tabasko
1 tyzeczka drobno posiekanej $wie-
zej bazylii
1/4 litra piwa
Przygotowanie:
Odcig¢ gore pomidora i wydrazyc¢ go
lyzeczka. Narozgrzang na patelni oli-
we wrzucic cebule i
czosnek, zeszkli¢, doda¢ mielong wo-
fowine i zbrazowi¢ ze wszystkich
stron rozbijajac drewniang
lopatka i odla¢ tuszcz wla¢ piwoido-
dac reszte sktadnikéw, trzymac na
ogniu czesto mieszajac
do odparowania plynu. Napelni¢ mie-
sem wydrazone pomidory. Wedzi¢
w temperaturze okoto 60C - 80C az
pomidory beda gorace.




